Onze weekendkaart

Vrijdag en zaterdag vanaf 17uur en
zondagmiddag tot 15u

Salades

Onze klassieke caesar salade: ijshergsla 18
met croutons, Parmezaanse kaas en yoghurtdressing

Verrijk deze salade met.

Gegrilde kip
Gegrilde scampi's
Kaaskroket
Garnaalkroket
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Pasta

Spaghetti Bolognaise 16
Pasta pesto en Parmezaanse kaas 17

Specialiteit van het huis

Onze gekende spareribs 26

Sticky fingers
Riksken Tip
Cheddar
Honing-tijm

Onze klassiekers

Koninginnenhapje 19
geserveerd met een salade

Vlaams rundsstoofvlees 19
geserveerd met een salade

Waterzooi van vis 24

Supplement friet/kroketten/ puree 3




Herfstsuggestics

Vrijdag en zaterdag vanaf 17uur en
zondagmiddag tot 15u

Pasta met Noorse zalm en dille

Huishereide burger van zalm en kabeljauw *

Angusheef burger met cheddar *

Wildstoofpot van de chef *

Filet van wild zwijn met bhospaddenstoelen en een
truffel creme *

Steak van het Hereford rund met
kéarnaise of groene pepersaus *

* Prietjes, kroketten of puree incl.

Kidscorner

Curryworst met frietjes
Spaghetti Bolognaise
Stoofvlees of koninginnenhapje met frietjes
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Wijnsuggesties.:

Wit.

Floxr de Vetus Verdejo

Domein: Vetus (Artevino)

Appellatie: D.0. Rueda

Streek: Castilla y Ledn

Druif. 100% Verdejo

Jong en licht van kleur. Geweldige geurexpressie van het Verdejo-
karakter: citrus, grassig, kalktoets, verleidelijk exotisme op de
achtergrond. Het smaakpalet is een bevestiging van de
geurcomponenten: pittig zuurtje richting kruishkes, levendige en
crispy stijl doorweven met een rijp en sappig zuurtje en met een
strakke en minerale finale,

Rosé

Jané Ventura

Domein: Jané Ventura

Appellatie: D.0. Penedes

Streek: Catalunya

Druiven: 45% Tempranillo, 20% Merlot, 20% Sumoll, 15% Syrah
Diep van kleur voor een rosé. Sterk wijnachtig boeket, niet van het
fruitige en snoeperige type. Rosé¢ met structuur die sterk aanleunt
bij een stijl van lichte 'joven' met vulling en niet met zuur bheladen.
Een Rosat met karakter!

Rood.:

Artuke

Domein: Artuke

Appellatie: D.0.C. Rioja

Streek: Pais Vasco

Druiven: 95% Tempranillo, 5% Viura

Een mooie purperen kleur schittert in het glas.

Violet en blauwe bessen komen ons tegemoet, na het walsen van de
wijn,

In de smaak wordt de geur volledig bevestigd. Een explosie van rode
vruchten, een zeer fijne tanninestructuur die het geheel mooi
afronden.

Les Maiols

Domein: Celler Joan d'Anguera

Appellatie: D.O, Montsant

Streek: Catalunya

Druif: 100%# garnatxa

Licht van kleur. Puur Grenache rood van de nieuwe generatie. In de
neus lieflijke florale aroma's naast rood fruit. Mooie zuren in de
mond, perfect in balans. Lange afdronk. Sappig en lichtvoetig.




Onze lunchkaart

verkrijgbaar tussen 11u en 15u

Rikskes lunchplanken

Wandelaarsplank

(Soep van het moment, molenaarsbrood met boerenpaté
en een bourgondische vleeskroket)

Vissersplank

(Soep van het moment , molenaarsbrood met tonijnsalade
en een kroket van grijze garnalen)

Lunchplank 'Fromage' (v)

(Soep van het moment , molenaarsbkbrood met lauwe brie
en een kroket van oud Brugge kaas)

Lunchplank 'Belgique’
(Soep van het moment , molenaarsbrood met salade van grijze
garnalen en ons Vliaams rundsstoofvlees)

Lunchplank 'Gerhagen'
(Soep van het moment , molenaarsbrood met Serannoham en
vidée)

Croques

Croque monsieur (2 st)
geserveerd met een salade

Croque madame (2 st)
geserveerd met een salade

Croque Hawai (2 st

geserveerd met een salade

Croque Bolognaise (2 st)

geserveerd met een salade

Croque vidée (2 st)
geserveerd met een salade

17

18

17

18

15

16

17

17

17




Salades

Onze klassieke caesar salade: ijsbergsla met
croutons, Parmezaanse kaas en yoghurtdressing

Verrijk deze salade met.

Gegrilde kip
Gegrilde scampi's
Kaaskroket (v)
Garnaalkroket

Pasta

Spaghetti Bolognaise
Pasta pesto en Parmezaanse kaas (v)

Omelet met brood

Omelet natuur (v)
Omelet met kaas en/ of hanm

Omelet met gerookte zalm

Pocaccia

Focaccia met pesto en Parmezaanse kaas (v)

Focaccia met pesto, gegrilde kip en Parmezaanse
kaas

Focaccia met gerookte zalm

5%

18

16
17

12
14

18

16
18

18

\a-\l-d
e of




Specialiteit van het huis

Onze gekende spare ribs

Sticky fingers
Riksken Tip
Cheddar
Honing-tijm

Onze klassiekers

Koninginnenhapje
geserveerd met een salade

Vlaams rundsstoofvliees
geserveerd met een salade

Waterzooi van vis

Kidscorner

Curryworst met frietjes
Spaghetti Bolognaise
Stoofvlees of koninginnenhapje met frietjes

Bijgerechten

FPriet/kroketten/ puree
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